TECNOCARMEC’

MACCHINE ED IMPIANTI PER L'INDUSTRIA ALIMENTARE plNety
TECNOLOGIA E COSTRUZIONE w

Vasca di maturazione e
di raccolta cagliata

P.I.P. Taurana Lotto n. 20

Sant' Egidio del Monte Albino (SA)
84010 - ITALY

Tel. 081 9371031

Fax 0819371017
www.tecnocarmec.com
info@tecnocarmec.it
ufficiocommerciale @tecnocarmec.it

Curd maturing and
collection vat




La vasca di maturazione e di raccolta cagliata

di tipo rettangolare.
Idonea alla sosta della cagliata prelevata dalla polivalente
in fase di maturazione e di raccolta cagliata.
Munita di:
- N. 4 ruote piroettanti;
- Parete in lamiere d'acciaio inox AISI 304, interamente satinata;
- Piedi di sostegno di tipo a piramide;
- Saldature eseguite a regola d'arte, battute, molate,
arrotondate, levigate, idonee ad uso sanitario alimentare;
- Bordo superiore e pendenza ricavato per stampaggio
di un unico corpo di lamiera, spazzolato e satinato;

- Scarico di fondo con valvola a farfalla in acciaio inox AISI 304.

Grigliato su fondo e parete per vasca di raccolta,

di tipo rettangolare.

Idoneo al trattenimento della cagliata dentro la vasca di
maturazione senza provocare sfrido durante lo scolo del siero.
Munito di:

- Parete in lamiera d'acciaio inox AISI 304, forata con foro D. 2mm.;

- Saldature e bordi eseguiti a regola d'arte, battuti,
molati, arrotondati, levigati, idonei ad uso sanitario;
- Bordo superiore ricavato per stampaggio di un unico

corpo di lamiera, spazzolato e satinato.

Tramoggia stampiera di tipo rettangolare con foratura.
Idonea al riempimento delle forme di formaggio durante
lo scarico della cagliata dalla polivalente.

Munita di:

- Parete in lamiera d'acciaio inox AISI 304;

- Foratura idonea alla forma del formaggio richiesta con

bordi a largo raggio per evitare lo sfrido di cagliata.
La macchina € stata progettata e costruita secondo le normative

previste dalla Direttiva Comunitaria 89/109 CEE in materia di

attrezzature ed oggetti destinati al contatto dei prodotti alimentari.

Codice
Code Lu/Length
(mm)

Dimensioni - Sizes

Curd maturing and collection curd of rectangular type.

Suitable for the stop of the curd taken from the multi purpose

during the maturing and collection phase.

Equipped with:

- Nr. 4 pirouetting wheels;

- AISI 304 stainless steel walls, entirely satin-finished;

- Support pyramidal feet;

- Weldings executed to state of art joins, rabbets, cuts, rounded
parts, suitable for alimentary use.

- Top edge and slope obtained from a single sheet of
sheet metal, brushed and satin-finished;

- Bottom drain with AISI304 stainless steel butterfly valve.

Bottom and wall grille for the collection vat, rectangular type.

Suitable for the retention of the curd in the maturing vat without

causing scrap during the drainage of the whey.

Equipped with:

- AISI 304 stainless steel wall, pierced with D.2 mm hole;

- Weldings executed to state of art joins, rabbets, cuts, rounded
parts, suitable for alimentary use.

- Top edge and slope obtained from a single sheet of

sheet metal, brushed and satin-finished;

Moulding hoppers-shaped of the rectangular type with drilling.

Suitable for filling cheese shapes during the curd draining from

the multi-purpose.

Equipped with:

- AISI 304 stainless steel wall;

- Piercing suitable for the required cheese shape with wide-ranging edge

to avoid scrap of the curd.
The machine has been designed and manufactured in compliance

with EC Directive 89/109 about equipments and items which are

in contact with food.

Applicazione

La/Width Prof./Depth H/Height Material Application Drain
(mm) (mm) (mm) AISI| (Poliv. - Lt) (DN)
50

VASMA1612482MOA 1600 1200 450 850 A304 800 Lt.

VASMA1009482MOA 1050 950 445 850 A304 1.000 50
VASMA1509482MOA 1500 950 445 850 A304 1.500 50
VASMA1909482MOA 1950 950 445 850 A304 2.000 50
VASMA1911482MOA 1900 1100 600 850 A304 3.000 50
VASMA2511482MOA 2500 1100 600 850 A304 4.000 65
VASMA3011482MOA 3050 1100 600 850 A304 5.000 65

lllustrazioni e dati tecnici non vincolanti, soggetti a variazione senza preavviso
The illustrations and technical data are not binding and may be subject to variations without notice




